M I T T A G S M E N U Beilagen (knusprig diinnes Fladendrot) Tandoori-Khajana
13 Pappadam (Linsenwatieln (knusprig dunnes Brot) mit 3 verschiedenen schmackhafien Sofien) 3,50 Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen Lehmofen aus Indien zubereitet.

Montag bis Freitag von 11.30 - 14.30 Uhr - auBer an Feiertagen Zu allen Tandoori-Gerichten servieren wir Basmati-Saffran-Reis, frisches GemUse und wilrzige Soften.
i " . . . . B B g N7B ) - ) .
Wie machten Sie Ihr Gericht - mild, scharf oder sehr scharf? Wir freuen uns auf lhre Winsche! ~~ Suppen 89 Chicken Tikka """ zate marrier Hitnerfischsice,gegit 17,00
i ANT8 o ) .
14 Mulagatany-Shorba " schar exotsche Suppe mit Linsen, Hihnerfiisch, Curmybiater und Refs) 5,00 90 Malai Kabab """ umetrusfie aus em Lenmofn mitenen Geuizen - mie) 17,00
. " . = K NT f 9 Haryali Malai Kabab AbNTER2 (Zartes mariniertes Huhnerfleisch in Spinat-, Minze- und KoriandersaRe mit Bellage) 17,00
M1 Dal Maharani *7% - Indisches Nationalgericht (indisches Nationelgericht: geloe Linsen mit Butter zubereitet) 7,50 15 Dal-Shorba ' ndische isensupoe) 5,00 w N "y bi Mura Kebah "¢ ) o ’ 17!00
M2 Dal Makhni ™% Cremige Zubereitung aus schwarzen Linsen und Kidneybohnen mit Buter, mikien Gewilrzen und Safne) 8,00 16 Sabzi-Shorba ™" naishe Gemisesuppe 5,00 awabl flurg Reban " (zares Hihmerfeisch mariet i ener Sobe il Joghur, !
M3 Chana Bature ¥'* (Kombination aus Chana Masala (Kichererbsen mit indischer GewCrzmischung, Tomaten, Ingwer und Masalasoe) 8,50 nguer M.me‘ lfnnandet Fashewnuss_ grinem Chl, gegnlt m Lehmofen - mik'scharl)
und Bhatura, einem fitierten Brot aus Weizenmenl oder Basmati-Reis) . 93 Achari Chicken Tikka “"5*2 zarle marinierte Hinnerieischslicke gegrilt mit einer 17,00
M4 Novratan Koma A% erises Gemiise in Kokosnuss- Sahne-Sote mit Obst und Rosinen| 8,50 Warme V0r5p3|59n eingeleglen Mischung aus Obst-Gemise nach radiicneller nordindischer Art - pkant)
M5 Vegetable Jalfrezi:’;: ;\;&rschledene fische Geise il Paprika, Zwiebeln, Tometen, grnem Chl - mitelscharf 8,50 Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips serviert. 94 Mix-Grill-Platte 2478 Eyyas von alen Tandoorskestinieien) 23,00
M6 Vegetable Mango 48N riscres gemischtes G it Mango-Safran-Cash Soly 8,50 e i
getabie %N” (Fsches gemischtes GemUse i Mango-Saan-Cashewnuss Soe) Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet. 95 Lamm Kesri "*"® (Lanmiiet gegriltim Lehmofen, marivertin Joghurt, Safran, Mendeln, Sahnesofie) 25,00
M7 Shahi Baingan A%"# auerginen mithausgemachtem incischem Kase und Ingwer in Mandelsofe, fein gewtirz] 8,50 N7
N8 . 28 Vegetable Pakora ™' (Frisches gemischtes GemUse in Kichererbsenmehl gewendet und fritiert) 5,00
M8 Saag Paneer ™" rtiger Spinat mit hausgemachtem indischem Kase nach nordindischer Art) 8,50 wir
M3 Paneer Mango M4 (Hausgemachter indischer Kase n Mango-Saftan-Cashewnuss-Sofe) 8,50 29 Paneer-Pakora ™" Fricher hausgemachter Kise n Kicererbsenmenl gesendetund fier) 7,00 Vegetarlsche Spezmhtaten
- 4] o e " A8 . .
Mo :,‘?Tg:;:nTmazmm m:n::gm S(‘I:g:]rher hausgemachter indischer Kase in Butier in gemahlener Gewdrzmischung 8,50 30 Vegetable SamosaA " (2 Pastetchen mit frischem Gemise gefilt mit Dips) 7,00 103 Dal Makhni ™ crenige 2uberetung ausschwarzenLinsenund Kideybohnen it ulle miden Gewizen ud Setne) 15,00
Mi1 Punjabi Chicken (Hamerfeisc n narandischer Cutsote) 9,00 3 C:Ih th:cl;en;)ryh ; (Zartes Hilhnerfieisch in Chill und Sojasolse mit Paprika und Zwiebelstilcken, 1,50 104 Dal Tarka N‘T’Bnnd\smses Natonlgerict gelos isen i Buter 2uberte) 15,00
. 18 o . i nach nordindischer Art - scha
W12 Chicken Sabzi ™" zartes Hurnerfeisch it versciedene fischem Gerise n Curysofe) 9,00 . N7 ) ‘ 105 Novratan Korma A*"3% isches Genmose in Kotosnuss-Sane-Sobe it Obstund Rosinen) 15,00
N13 Chicken Korma 84782 zes Hirmeriseh i Nusssofemi Kokoswssloc 9.00 32 Malai Kabab %" innerbrstiet aus dem Hoizkohle-Lehmofen mit einen Gewdrzen - mild) 1,50
: : g ! . " i HNTE 106 Chana Bature %7# {Kombination aus Chana Masala mitindischer Gewdrzmi 15,00
B Mander:l\tﬁbstundRosmen-m||d) 33 Gemischer Tandoorl-VorspementeIIer " {r T Person Zartes Himerfisn i ershiedencn 8’50 Tomaten, Ingwer und Masalasofe) und Bhatura, einem fritierten Brot aus Welzenmehl oder Basmaf-Rels)
M14 Butter Chicken “8"%"* zares Humerfeisch in Butter-Tomaten-Sofe) 9,00 Gslichen SoBen mariner, ' ' ’
; , gegriltim Holzkohle-Lehmofen) . N8 ) o
W15 Chicken Alu Saag e (£artes Hihnerfiisoh und Kartofien mit Spinal nach indischer Ar) 9"00 34 Gemischter Tandoori-VorspeisenteIIer a7 (fiir 2 Personen, Zartes Hifnerfeisch in verschiedenen 13,50 WE Mived VeQEtables """ (Gemscizs s Gemse,pant e gen(izn Cursole] 15’00
. " ! . .
M16 Mango Chicken "B’W'B{Zanes Hihnerfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-SoBe) 9,00 Kestichen SoBen mariner, gegriltim Holzkohle-Lehmofen) 108  Mixed Vegetable Jalfrezi ¥ (Verschiedene gemischte frische Gemilse mit Paprika, 15,50
M7 Chicken Tikka Masala " zartes Hunnerfeisch in gemanlener Gentrzmischung mit Tomaten, rofen Zuebel in Mandeé-Safran-oge] 9,00 3% Gemischter Vorspeisenteller "78 ;o peranen Fses entse un Fissn 1250 Zuiebein, Tomaten, griinem Chil, Peffer, Knoblauch und Ingwer in einer krafigen Sode
M18 Chicken Jalfrezi *° (Hanhnerfieisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Ghili - mitielscharf) 9,00 InKiheretosenmehl gavencel ind i) ' : nach fraditioneller nordindischer Artin der Planne serviert - mittelscharf)
M19 Chicken Vindaloo "'7'8’"(Huhnememch mit Spezialgewiirzen aus Goa - sehr scharf) 9,00 109 Mango Mixed Vegetables "E‘N’U(Frisches ischtes Gemise mit Mango-Safran-C Sofe) 15,50
i1i Chi ABHN1E ] o .
20 Chili thkuen o [Z,ErtesHuhnemelsch in Chil und Sojasofe mit Paprika und Zuiebelsticken, 9,00 . . 10 Saag Paneer M”(Kra'mgerSpmm mit hausgemachtem indischem Kase nach nordindischer Arty 15,50
nach berdhmter “Nordindischer Art” - schar) Frische knaclﬂge Salate L
M21 Punjabi Lamm-Curry N‘r's(Lammﬁalscn in nordindischer Currysohe) 10,00 4 Salat Saison VP o ) ) o ) 590 111 Shahi Baingan A'N’T‘B(Aubalgmen mit hausgemachiem indischem Kése und Ingwer in Mandelsofie, fein gewirz() 16,50
M22 Lamm Korma #8742 zaries | ammiisch in Nusssofe mitKokosnussTocken und gemanenen Mandeln mit Obst und Rosnen-mid) 10,00 alat Saison W {Gemischler Saat mithausgermachiem Dressing, auf W auch i Essigunc O) b 112 Karahi Paneer “" Frscher gebratener hausgemachter indischer Kase n 15,50
ABNTE isch "7 i H ischen C i
mg: rango’;.amlln ol (Zartes|. infrischer Mango-Safran-Cash SO 13’23 45  Salat Indisch "% ,frischen Cham Mais, Zviebeln und hausgemachem Dressing) 9,50 Curysoe, it Papia, Zvebelsticen und oghur incer Pane s
W Lammfeischi Gewdrzmi it T ebeln i -Safran-
amm hiasa r? 4 (cares I gemahener MTomaten, foen Zuiebeln 1 Mande Safar-Sofe) ! 113 Paneer Mangu N‘T'E(Hausgemamter indischer Kése in Mango-Safran-Cashewnuss-SoRe| 15,50
M25 Lamm Saag " zartes Lammieisch mit Spinat au berthmter nordindischer Art 10,00 Beilagen ) wis )
M26 Lamm Jalfrezi % (Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grinem Chill - mittelscharf) 10,00 ) . 114 Paneer Tikka Butter Masala " {Frscher hausgemachterindischer Kase in Buter 15‘50
M27 Lamm Vindaloo *"4* ammfeisch mt Spezaigenirzen aus Goa - shr schar] 10,00 50 Plain Dahi ™ gifecher soghury 4,50 in gemahlener Gewiirznmischung mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safan-Sote)
M28 Fish Badami 4824 seeiachsflet in Safran-Mandel-Sehne-Sofe - i) 9,00 51 Kheere Ka Raita ™ Guten-Joghur) 5,00
: ABN24T8 SRy
M29 F!Sth Mango Wit [Seelachsﬁ-\etmltmscher Mango in Mango-Safran-Cashewnuss-Sole) . 9,00 52 Mix Raita ¥ (Joghurt it Tomalen, Gurken & Gewlirzen] 5,50 Reis_spezialiwten
M30 Fisch Masala %247 (Seelachsfiletin gemanlener Gewarzmischung mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safran-Soke) 9,00 . -
M31 Fisch Chili #8A%24872 seeiachsilet in Chil und Sojasofe it Paprika und Zwiebelsticken, nach berthmter ‘Nordindischer Art - scharf) 9,00 . o 119 Vegetable Biryani " Rels mil fisch Gemise und Trock 16,00
M32 Duck Bombay Curry (inusoriges Entenbrustilet in Currysoke) 9,50 Tandoon'BrOt'speZIa"taten 120 Mutton Kashmiri Biryani %" Gebratener Reis mit Lammfisch mit Mandel und Rosinen) 18,00
M33 Ente Mango "B'M‘B(KhanaanaJ (Knuspriges Entenbrustilet mit frischer Mango in Mango-Safran-Cashewnuss-Sofe, fein gewlrz!) 9,50 Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Lehmofen 121 Chicken Biryani 78 Gebratener Reis mit Hanerfisisch mit Mandein und Rosien) 17,00
M34 Ente Masala ™" (knuspriges Entenbrustlet mit ischen Champignons in gemahlener Gewirzischung 9,50 66 ExtraDipps i exta iy 150
mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safran-SoBe) T :
M35 Ente Jalfrezi *® knuspriges Ententrustiet mit Paprita, Zuwisbeln, Tomaten, grinem Ghil, Pefer, 9,50 57 Bhatura "' Frenes Facenbrot aus Weizermehi 3,00
Knoblauch und Ingwer in einer kréftigen SoBe - mittelscharf) 58 Plain Nan 111 (Ovales Brot aus Hefelig) 3.00
tl
M36 Ente Vindaloo W'&"z(Knuspnges Entenbrustflet mit SpezialgewUrzen aus Goa - sehr scharf) 9,50 59 Tandoori Roti ™ 300
M37 Malai Kabab A48 (Huhnerbrustilet aus dem Lehmofen mit feinen GewUrzen - mild) 10,00 ) o {Flaches Volkormfidentbiol ’
M38 Nawabi Kebab ™" zartes Hutnerfieisch marinert n ener Sofe mit doghut, ngwer, Minze, Koriander, Cashennuss, 10,00 60 Mint Prantha " getmitischer binze) 4,00
Spnen 4, 7Bt L ehmOF e 61 Vegetable Prantha !/ @efunmtfiscrem Gemise) 4,00
M39 Tandoori Mix-Platte %*247 Eryas von allen Tandoori-Kestichieiten) 10,50 62 Paneer Kulcha ™ Moot ceit i P 400
! . o, : -
M40 Chicken Tikka W‘B(Zam marinierte Hohnerfleischsticke, gegrill) 10,00 . (Hefetighot gefull mihasgemachien Kase] :
111 8 63 Knoblauch/Garlic Kulcha N”"(Helete\gbml geflilt mit Knoblauch) 4,00
W41 Nan (Ovales Brot aus Hefeteig) 2,50
M42 Raita ™ Gurken-Joghur 4,00 64 Onion Kulcha ™" Hefetigbrot gefit mit Zwisbein) 4,00
W43 Knt_)blauchlGarIic Kulcha "7 etetgorotgefut i Knovauch) 3,00 65  Kokos Pashawari Nan *'"# sayerteig-Fladenbrotaus Weizenmehl gefil mit Kokosnuss, Mandeln, 5,00 Portion Basmati-Safran-Reis (3,50)
M44 Onion Kulcha 7 (Hefeteigbrot gefillt mit Zwiebeln) 3,00 Rasinen, Cashewnuss, Belegkirschen und Zucker)
W45 Pappadam (Linsenwaffeln (knusprig dunnes Brot) mit 3 verschiedenen schmackhaften SoRen) 3,50

46 Extra Portion Basmati-Safran-Reis 3,50




Chicken-Spezialitaten Fisch Spezialitaten

126 Chicken Curry 78 Gebratenes Hihnerfleisch in CurrysoRe, in der Pfanne serviert) 17,00 165 Karahi Fish ™2%7.8 seelachsfilet in fein ausgewahlten Gewlirzen, in der Pfanne serviert - pikant) 18,00
127 Chicken Korma 48MN7812 (Zartes Huhnerfleisch in Nusssofte mit Kokosnussflocken 17,00 166 Fisch Mango ABN24,7,8 (Seelachsfilet mit frischer Mango in Mango-Safran-Cashewnuss-Sof3e) 18,00
mit gemahlenen Mandein mit Obst und Rosinen - mild) 167  Fisch Chili B"N24812 geejachsfiletin Chili, SojasoRe mit Paprika und Zwiebelstiicken, 18,00
128 Chicken Sabzi V"2 (Zartes Huhnerfleisch mit verschiedenem frischem Gemiise in Currysofie) 17,00 nach beruhmter “"Nordindischer Art" - scharf)
129 Murgh Nilgil’i HN.7,812 (Zartes Hahnerfleisch mit Korianderblatter, in orientalischer Krautersoke 17,00 168 Fisch Masala 24" (Seelachsfilet in gemahlener Gewiirzmischung mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safran-SoRe) 18,00
mit Kokosnussmilch, grunem Chili, Minze und Spinat) 169 Jheenga-Curry N24.7.8 (Riesengarnelen in Currysolte mit feinen Gewtirzen) 25,00
i ABN,7,8 . . )
130 Mango Chicken {Zartes Hilhnerfielsch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sofie) 17,50 170 Jheenga-Masala M%7 Riesengamelen in gemahlener Gewarzmischung mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safran-Soge) 25,00
f ABN,7,8 " ]
131 Butter Chicken (Zartes Hihnerflsisch in Butter-Tomaten-Softe) 17,50 171 Jheenga-Mango 452478 Riesengamnelen in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sofie, fein gewarzt) 25,00
: Chi N,7,8 ) o ] i
132 Tandoori Chicken Masala (Zartes Huhnerfleisch in gemahlener Gewlrzmischung 17‘50 172 Jheengadalfrem N.24,7.8 (Riesengarnelen mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grinem Chili in kraftiger Sole - mittelscharf) 25,00
mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safran-SoRe)
133  Achari Chicken 742 zarte Huhnerfleischstiicke mit einer eingelegten Mischung 17,50 Thalis
aus Obst-Gemuse in Currysofie nach traditioneller nordindischer Art - pikant) . . .
134 Chicken Jalfrezi M7 Gebratenes Huhnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, granem 17,50 Verschiedene Gerichte auf einem Teller
j N8 : : ; I
Chill, Pleffer, Knablauch und Ingwer in einer krifigen Softe - mitielscharf) 178 Vegetable Thali (3 verschiedene Gemusegerichte, Raita, Salat, Nan und Basmati-Reis) 21,00
. . - P N7E ) ’ ) . , ' e
135 Chicken Vindaloo ™72'2 (unnerfieisch mit Spezialgewarzen aus Goa - sehr scharf) 17,50 179 EAT-TANDOORI Thali (2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemuiisegericht, Raita, Salat, Nan und Basmati-Reis) 25,00
136  Chili Chicken 48"N.%6 zares Hunnerfleisch in Chili und Sojasofie mit Paprika und Zwiebelstiicken 17,50
nach berahmter "Nordindischer Art* - scharf) Wir stellen Ihnen auch gerne Thalis fiir 2 Personen zusammen.
184 Vegetable Thali fur 2 Personen ™78 (mit 6 verschiedenen Gemasegerichten in 41,00
E t S . Itat verschiedenen SofRen mit Basmati-Reis und Nan)
e Spezialisten 185 EAT-TANDOORI Thali fiir 2 Personen ™7# (mit 4 verschiedenen Ficischgerichten und 48,00
142 Ente Vindaloo N,7.8,12 (Knuspriges Entenbrustfilet mit Spezialgewiirzen aus Goa - sehr scharf) 13,00 2 verschiedenen Gemusegerichten in verschiedenen SofRen mit Basmati-Reis und Nan)
143 Karahi Ente ™78 (Knuspriges Entenbrustfilet in CurrysoRe mit Paprika, Zwiebelstucken und Joghurt, in der Pfanne serviert) 18,00 . .
144 Ente Jalfrezi 78 (knuspriges Entenbrustilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Chili, 18,00 Kinder Men
: N1,7
Pfeffer, Knoblauch und Ingwer in einer kraftigen SoRe - mittelscharf) 338 Chicken Pakora (Hahnchenbrustfilet-Stlicke) 5,20
145 Ente Mango (Khatta Mittha) #BN72 (uspriges Entenbrustilet mit frischer Mango in 18,00 339 Pommes Frites 3,90
Mango-Safran-Cashewnuss-Softe, fein gewarzt) 340 Chicken NUQQEts (4 Stuck) 4,50
146 Ente EAT-TANDOORI Masala V78 (Knuspriges Entenbrustfilet mit frischen Champignons in gemahlener 18,00
1,7 ’ N
Gewlirzmischung mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safran-Sofe) 345 Butter Aloo Naan (Mit Butter zubereitetes Weizenbrot, gefiillt mit gekochten Kartoffeln) 4,20
346 Chicken Malai Tikka ™2 (Leckere Grilplatte mit Hahnchenbrustfilet und Gashewnussmarinade, dazu Basmatireis) 10,50
Lamm-SPEZialitﬁten N1E
351 Navratan Ka Korma "8 (Frisches Gemase in einer milden Softe mit Mandeln, 9,50
152 Rogan Josh N‘?’S(Zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-SoRe) 18,00 . i o !
. Cashewnussen und Kokosflocken, dazu Basmatireis)
153 Mughlal Meat ABN.7.8 (Zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-Sahne-Sofe) 18,00
154 Mutton Vindaloo ™7%2 zares Lammfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa - sehr scharf) 18,00 356 Chicken Curry ™*7 (Hannchen in Currysoe mit Basmatireis) 10,50
155 Karahi Ghosht M7 (Gebratenes Lammfleisch in CurrysoRe mit Paprika, Zwiebelstiicken und Joghurt, in der Pfanne serviert) 18,00 357 Mango Chicken ™8 (Hahnchen mit frischer Mango, Kokosnuss und Mandeln mit Basmatireis) 10,50
156  Mutton Nilgiri #HN7:872 zares | ammfieisch mit Korianderblatter, griinem Chili, Minze, Spinat, 18,00 358 Butter Chicken ™7 (Hahnchen in Butter-Tomaten-Sofe mit ireis) 10,50

Krautern in orientalischer Sofe mit Kokosnussmilch)

* Rai f : o i P f : F *
157 Lamm Masala N’T’B(Zartes Lammfleisch in gemahlener Gewilirzmischung mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safran-SoRe) 13,00 Bei Bestellung eines Kindermeniis (346 - 358) (bei Abholung) muss mind. ein Hauptgericht mitbestellt werden.
158  Mango Lamm #5738 zartes Lammfeisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Softe) 18,00 Fur Fragen bei der Bestellung zu allen Gerichten stehen wir gerne zur Verfiigung.
159  Achari Lamm M7872 7arte Lammsticke mit einer eingelegten Mischung aus Obst-Gemiise 18,00 Wir freuen uns auch auf Ihre Sonderwiinsche.

in Currysofie nach traditioneller nordindischer Art - pikant) Platz fur alle Feierlichkeiten:

Innen bis zu 80 Personen - Gemiitlicher, ruhiger Biergarten bis zu 50 Personen.

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien LMIV - Allergene Zusatzstoffe

oder Intoleranzen ausiosen

1 Enthalt ige/s Getreide/-Er: A Mit SiRungsmittel(n) H  Mit Farbstoff

2 Enthalt Krebstiere/-Erzeugnisse B Mit Zucker(n) und StiRungsmittel(n) ! Mit Konservierungsstofft
3 Enthalt Ei-Erzeugnisse C  Enthalt Aspartam J  Mit Nitritpokelsalz

4  Enthalt Fisch/-Erzeugnisse D Kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken K Mit Nitrat

5  Enthalt Erdnisse/-Erzeugnisse E  Enthalt SuBholz L Mit Nitritpskelsalz und Nitrat
6  Enthalt Sojabohnen/-Erzeugnisse F  Erhohter Koffeingehalt, FUr Kinder und schwangere M Mit Antioxidationsmittel
7 Enthalt Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig) oder stillende Frauen nicht empfahlen N Mit Gewlrzmischungen
8  Enthalt Schaler N bzw. Nusser I G Enthalt Koffein. Fur Kinder und schwangere O  Geschwarzt

9  Enthalt Sellerie/-Erzeugnisse Frauen nicht empfohlen P Gewachst

10  Enthalt Senf/-Erzeugnisse Q  Mit Phosphat

11  Enthalt Sesamsamen/-Erzeugnisse §  Sulfite

12  Enthalt Schwefeloxid/Sulfite
13 Enthalt Lupinen/-Erzeugnisse
14  Enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse Alle Preise eise. D i rl
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