EAT TANDOORI — Indisches Restaurant
Telefon 02861 / 9296596 | Fax 02861 / 9296597

L} . -
14 Mulagatany-Shorba M4 scharte exotsche Suppe mit Linsen, Huhnerfisch, Curyblatirn und Res) 5,00 Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen Lehmofen aus Indien zubereitet.
. . . N7 ; i Gari i i i Reis fri i
Montag bis Freitag von 11.30 - 14.30 Uhr - aulter an Feiertagen 15 Dal-Shorba ™ imdische Linsensuppe) 5,00 Zu allen Tandoori-Gerichten servieren wir Basmati-Saffran-Reis, frisches Gemuse und wlrzige Solten
e ) : ; i . i WAT ; 1k B0 it et et
W|e mdchten Sie "‘”‘ Gericht - m”d‘ Schaﬁ oder sehr scharf? W” freuen uns auf ‘hre Wunsché 16 Sabzi-Shorba ™7 indische Gemisesuppe) 5,00 89 Chicken Tikka " (zarte mariierte Hihnerfieischslicke, gegrilty 15,00
17 Knoblauch/Garlich-Shorba ™*7 (indsche knobiauchsuppe) 5,00 90  Malai Kabab “*"* {Honnersrustilet aus dem Lehmofen it einen Gewdzen i) 15,50
2 ) . B 18 Chicken-Shorha "7 indische Hinnerfieisch ) 5,[]0 91 Haryali Malai Kabab A’H'N'T‘B"Z[Zancs marinertes Hihnerflaisch in Spinat-, Minze- und Koriandersofie mit Beilage: 15,50
M1 Dal Maharani - Indisches Nationalgericht mische Linsen mitsuter zuberete 7,50 e e 1y s ' o
M2 Dal Makhni N*”(Crom e Zubereitung aus schwarzen Linsen und Kidneykohnen mit Butter, milden Gewlzen und Sanne) B,UU 92 Kabab-e-EAT-TANDOORI ™ ) (Frih gehackles HOmnerfeischfle, isch ubereiet am Splef 15,50
M3 Chana Bature M"‘E[Kumbwalun alls Chana Masala (Kichererbsen mil indischer Gewlizmschung, Tomalen, hgwer und Masala-Sauce) 8,0 Kalte Vorspeisen . ‘?GI' Ingwerund Knablaikh, Salal)
und Bhatura, einem frtiarten Brot aus Weizenmen! oder Basmati-Reis) 2 Chicken-Chat 7 o 6.00 93 Nawabi Murg Kebab ""# (zartes Humerfeisch marivert in ener Sofie it Joghur, 15,50
M4 Novratan Koma A*%3%2 gicches Gemase in Koosnuss-Sahne-Sode mit Obst und Rosinen} 8,50 icken-Chat ™™ (sher Humerteish- und Kenerarosansaal ' Ingwer, Minze, Koriander, Cashewnuss, griinem Chili, gegrilltim Lehmefen - mittelscharf)
M5 VEQET&NE Ja"I'EZIAN‘;j;\;erschiedene frische Gemise mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grinem Chill - mittelscharfy 3,50 94  Achari Chicken Tikka N7.812 (Zate marinerts Huhnesfilschstacke gegrilt mit ener 15’50
M6 Vegetable Ma"q&]‘s' " (Frisches gemischtes Gem(isa mit Mango-Safran-Cashewnuss-Softe) 8,50 Warme Vorspeisen eingelegten Mischung aus Obst-Gemase nach raditoneller nerdndischer Art- pikant)
M7 Shahi Baingan “*"* aunziginen mt hausgemacatem ndischem Kase und Inguver in Mandelsobe, fein gewurzy) 8,50 . ) . iy (i HN.2478 .
MBS NI ) o . Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhatten Dips serviert, 95 Mix-Grill-Platte """ Exvas on alen TandooriKasliceten) 19,50
aag Paneer ™" (Krafiiger Spinat mit hausgemachtem indischem Kase nach nordindischer At) 8,50 - % Botti Kabab ", : 2250
M3 Paneer Mango ™" Hausgemachter indiscner Kase in Mango-Safian-Gashesnuss-Scie] 8,50 Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet. Ot Rabab ™" Zartes mariniertss Lammfliet vom Spieb, gegril) :
. i ANTE - ’ \ \
M10 Paneer Tikka Butter Masala *7* erischer nausgemachier indischer Kse in Butlr in gemahlsner Gewlrzmiscnung 8,50 28 \Vegetable Pakora A7 {Frisches gemischtes Gem(se in Kichererbsenmehl gewendet und itiert) 6,00 97 Lamm Kesri {Lamilet gegrilt im Letvrofen, mariertn Joghur, Safian, Mandel, Sahnesce aus dem Lehmofen-rid) 22,50
mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safran-Sofie) . SONT 98  Jheenda Tandoori V2478 (Riesengamelen i . . 2250
g i s iz W g Wi garnelen in Joghurt und Gewlrzen eingelegt, knusprig gegrilt) i
M1 Puﬂjabl Chicken (inerisehin nordndischer Cury-Sate) 8,50 29 Onions Bha]l (Zwighelringe krattg gewdrzt, in Kichererbsenmenl gewendet und fritiert) 6,00 i
M12 Chicken Sabzi %78 ;zavtes Hunnefiisch it verechiedenem flschem Gemdse i Curysofe] 9,00 30 Paneer-Pakora "7 Fiischer hausgemachter Kase n Kichererbsenmehl gewendet und filert 7,00
M13 Chicken Korma #8878 znes Hinnerteiseh in Nusssofie mit Kokosnussfocken 9,00 31 Fish Pakora "4 (Zartes Seelachsfiletin Kichererasenmehl gewendet und frittiert) 7,00 VEQEtarISChe SPEZIa]HﬁtEI‘I
undl gemahlenen Mandeln mit Obst und Resinen — mild) 32 Chi NAT . . i
; icken Pakora "7 (zares Hinner Kichererhsenmenl gewendet und fitiert 7,00 N sch iiden Gewi )
M14 Butter Chicken A‘M'T‘Eczmes Hohnetleisch i BullerTomalen-Sofe) 9,00 . (Zarles Hilhnerfleisch in Kichererbsenmehl gewendet und frittie 103  Dal Makhni (Cremige Zubereitung aus schwarzen Linsen und Kidneyochnen mit Butier, milden Gewdizen und Sanne) 14,50
M15 Chicken Alu Saag " zartes Humnereisch una Kariofiein mit Spinat nach indischer Ar) 9,00 33 Chili Chicken Dry AA¥15 zares Hotmerfiesch i il ind Sosofie it Papria und Zuiebsllicken,nordin. A -schart) 8,00 104 Dal Tarka "™ nqischses Netonaigericht: gelbe Linsen nit Bute zuberelet) 14,50
M16 Mango Chicken *&%%8 zates Hinnetiisch in 1scher Mango-Salian-Cashewnuss Softe) 9,00 34 Malai Kabab *%7® Hamertrustlet aus cem Holzkohle-Lehmofen it feinen Gewdrzen - i) 8,00 105  Novratan Korma *%"* 2 Frisghes gentse in Kokosnuss-Sannesole it Dost und Rosinen) 14,50
mi7 Ch!CKen Tikka Mis;agla {Zares Hunerfisch i gemaner Gewrarischung mit Tomaten, rolen Ziieoei in WandekSafrar-Safe) 9,00 35 Vegetahle Samosa 'M'7¢ 2 Pasletchen mit frischem Gemise gefillt, mit Dips) 7,00 106 Chana Bature ¢ [Kombinafion aus Chana Masala (Kichererbsen mit indischer Gewiirzmischung, 14,50
| fleis Wl wiehel Lar hili- mittelscharf) . . " ’ . ot Basrmall Reis!
m:g g::ztgﬂ JV?I!IZZIZO'G NT(:‘:ITH isch it Papria, Zwben. Tomaten. gronem CHil- iteschar) :'gg 36 Gemischter Vorspelsenleller INA78 {1 1 Person. Frisches Gem(se und Flsisch h Kichererbsenmenl gewendetu. tntiert) 7,50 Tomalen, Ingwer und Masala-Sauce) und Bhalura, einem friterlen Brot aus Weizenmehl oder Basmal-Reis)
T Hohnerleisch mil Spezialgewlrzen aus Goa - sehr schatf) A R . H MTb -
Senel INATE, — — " ks 107  Mixed Vegetables ™" |Gemischtes fisches Gemise, plkant fei gewrzi n Currysode) 14,50
M20 Chili Chicken *BHM18 2 s timertescr it un Sasauce it Paka und Zwebeltcten 9,00 37 Gemischier Vorspeisenteller {fr 2 Personen, Frisches Gemise und Flelseh in Kichererhsenmenl gewendet u, fitiert12,50 ' g e ) |
nach berthnter “Nordndischer At - schart 38 Gemischter Tandoori-Vorspeisenteller %8 zates runmefieiscn i versehiedenen 8,50 108 Mixed Vegetable Jalfrezi " verscrecene gomiscte tiscte Gerrise apric 1450
M21 Punjabi Lamm-Curry H’”[Lam'rﬂaisch n nardindischer Curry-Sofe) 9,50 Kostichen Soen marinier, gecrilim Holzkonle-Lenmolen, 1 1 Person) Zwigteln, Temalen, griner Chill, Pleffer. Knoblauch und Ingwer in einer kriltigen Sofie
M22 Lamm Korma *8%782 zares | ammtieiseh in Nusssofie mit Kokosnussfocken und gemanlenen Kandeln mt Obst und Rasinen - mid] 9,50 3 Gemischier Tandoori-Vorspeisenteller %7 zanes Koheeisch in versehiedenien 13,00 niach iadiloneller nordindischer Avtin der Plannie senver - mitelscharf)
Ll o
M23 Mango Lamm #8%7 zartes Lammeisch in ischer Mango-Salian-Casheanuss-Sofie) 9,50 Kostictien Soven marner, gegrltim Hotzeonle-Lehmofen 0 2 Personen) 109 Mango mixed vegetables *#™"* Fishes gemischies Gemose mit Mango-Safian-Cashennusssofe) 15,00
M24 Lamm Masala ""# zartes Lammicisch in gemahlener Gewirzmischung it Tomaten, rofen Zwiebel in Mandel-Safran-Sauce) 9,50 110 Saag Paneer W78 raiger Spinal mit hausgemachtem indischem Kse nach nordindischer Art 15,00
M25 Lamm Saag ""? zares Lamrfieisch mit Spinat aut verahmer nordindiscer A 9,50 -
: . ! i i 111 Shahi Baingan “*"® (auberginen mit hausgemachtem indischem Kase und Ingwer in Mandelsofe. feln genirz) 15,00
M26 Lamm Jalfrezi N'T‘a[ummlesch mit Paprixa, Zwiezeln, Temalen, grinem Chill - miltelscharf) 9,50 FrISChe knaCklge Salate 12 Karahi P 9 N6 15’00
M27 Lamm Vindaloo "2 aneiscn mit Spezalgentrzen aus Goa - sehr schar 9,50 44 Salat Saison """ Gemiscater Salat mt hausgemachtem Dressing, auf Wunsch aueh mit Essig und O 6,00 SR L L L '
M28 Fish Badami 8248 eeiaing ElHlSdllarl-NJa \de-Sahne-Sake - mid) 9|00 T ’ ' - ' Currysofie, mit Paprka, Zuiebelsticken und Jaghurt inder Planne servier)
M29 Fisch Mango ANELTE 9’00 45 Salat Indisch ** (Mit Hiihnerbr , Iiischen Champignons, Mais. Zwiebeln und hausgemachtem Dressing) 5,00 " P " . 15,00
BE5IT Seelachstlel mit rischer Mango in Mango-Safran-Cashewnuss-Soke) A aneer ﬂl"lgO """ (Hausgemachter indischer Kase in Mango-Safran-Cashewnuss-Sofle) A
M30 Fisch Masala ¥2*" seaiachsfiet in gematiener Gewdrzmisshung it Tomaten, rofen Zwieheln in Mandel-Safran-Sauce) 9,00 _ 114 Paneer Tikka Butter Masala ™8 Frsche: nausgemschie ndiscrer Kase 1 Buter 15,00
M31 FiSh Chili ABHNZAS, 'Z(See\auhsmet n Chili und Sojasauce mit Paprika und Zwiebelsticken, nach beriinmier “Nordindischer Art” - scharf) 9,00 Beﬂagen in qematiener Gendramischund mil Tamalen. rofen Zwiebein in Mandel-Safiansate)
. " lirzmisc) fande-5 g
M32 Duck Bombay Curryltme in Currysolie) 9,50 50 Plain Dahi N"[Emfacl'e'.lnqr‘u'lj 4,00 g s
M33 Ente Mango ABNTS (Khatta Mittha) (Zartes Entenbrustfilet mit frischer Mango in Mango-afran-Cashewnuss-Sofe, fein gewlrzt) 9,50 51 Kheere Ka Raita MT.JJNKEW_JUQNW 5,00
M34 Ente Masala ™" zartes Entenbrustiiet it fischen Champignons n gemanlener Gewtizmisciung 9,50 . Reis-Spezialititen
olen Zwi e ) . 52 Mix Raita ™7 (Jognurt et Tomaten, Gurken & Gewlrzen) 5,00 p
mit Tomaten, Dtan_Z’av;esbeln n Mandel-3afran-Safe) ' M9 Veqetable Birvani NG Ros i i c . _ 1450
M35 Ente Jalfrezi ™"* (zartes Entenbrustfiet mit Paprka, Zwiebel, Tomaten, grunem Chill, Pleffer 9,50 q ry i Ll tlen) d
Knoblauch und Ingwer In einer krdfligen Sofe - millelscharf) : i iri Bil i N8 g . . il
M386 Ente Vindaloo **#% zares Entenbrustiiet mit Speziaigewizen ass Goa, sent scharf 9,50 -Fra.nd:wIf;lar;t-ipella"t:tenL - ::? z:zﬁzn}(;i::r::lﬁ:zamt (:t‘h d[:::hRe: Vfl‘llLdf1l:W:‘6\:tT; lhn:::dem U\'Id e 1:’23
. """ (Gebratener Rels mit Hohnerfleisch mit Mandeln und Rosinen)
M37 Vegetable Thali "% 3 verscedene Genisegerichie, Rata, Salat und Basmat-Reis, dazu Nan) 11,50 risches Fladenbrot aus dem Lenmofen '
M38 EAT TANDOORI Thali ™7# (2 verschiedene Fleischgericnt, 1 Gemiisegericht. Raia, Salat und BasmatiRe's, dazu Nan) 12,50 §7  Bhatura """ (Frteres Fiadencrotaus Weizenmer 3,50
M39 Malai Kabab ANTS (Huhnerbrustfilet aus dem Lehmafen mit feinen Gewtlrzen - mild) 9,50 58 Nan "“’(Ov;llns Brot aus Hefeteig) 3]5[]
M40 g;?:?;llﬁigﬁlﬁ:;:g;;a‘:I\;:r‘w;r::%h marinigrt in einer Sofe milJoghurt, Ingwer, Minze, Korander, Cashewnuss, 9,50 59 Roti U[F\Hches Volkormfadenbrol) 3,50
M41 Kabab-e-EAT TANDOORI M4 Fricch senacies Huhnerfeiscafiet, fiseh zusereiet am Soiel 9,50 60 Mint Prantha "/ Getutmtfiscner hinze) 4,50
mitKoriander nguier und Knoblauch, Saiaf} 61  Vegetable Prantha **7 et mi fischem Germise) 4,50
M42 Tandoori Mix-Platte #4478 ruas von aten Tandaori kestichkeiten) 10,50 2 P Kulcha "7, i _ 450
M43 Chicken Tikka N‘”:Zaﬂe marinierte Hihnetzischslicke, gegrill! Tender marinated Hlet of chicken, grilled) 9,50 aneer Ruicha . IHefeteigorol gefliltm hausgemachlem Kase) '
Md4 Nan *'" cueies o aus ek 3,00 63 Knoblauch/Garlic Kulcha ™7 pefete gorot et mit Knotiauch 4,50
M45 Raita ™" (Gurken-Joghurt) 4,00 64  Onion Kulcha ™" (Hefeteigorot geftit it Zwiebeln) 4,50
i NAT \ .
W46 KnpblauchlGarIrc Kulcha (Hefeleigbrot geflilt mit Knoblauch) 3,50 65  Kokos Pashawari Nan N'”‘g(Sauerlewg-F\acewbml;us Weizenmeh! gefilll mil Kokosnuss, Mandeln, 5,00 . . .
M47 Onion Kulcha Mr‘7|Hetewghrmqu.nll mit Zwiebeln) 3,50 Rosien, Cashevisnuss, Beleckirschen und 2ucker) Portion Basmati-Safran-Reis [3,50)
M48 Pappﬂdam (Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen schmackhaften Sofen) 3,00

M49 Extra Portion Basmati-Safran-Reis

3,50




EAT TANDOORI — Indisches Restaurant
Telefon 02861 / 9296596 | Fax 02861 / 9296597

Chicken-Spezialitédten
126 Karahi Murgh N’r"?(Gebralenes Huhnerfleisch in Currysofie mit Paprika, Zwiebelstiicken und Joghurt, in der Pfanne serviert)
127 Chicken Korma A8N.7.812 (Zartes Huhnerfleisch in Nusssofie mit Kokosnussflocken, gem. Mandeln mit Gbst und Rosinen - mild)
128 Chicken Sabzi N'T's(Zar‘les Huihnerfleisch mit verschiedenem frischen Gemuse in CurrysoRe)
129 Chicken Saag N.7.8 (Zartes Hihnerfleisch mit Spinat auf berahmte nordindische Art)
130 Ml.ll’gh Nllgll'l H‘N‘T‘s’ﬂ{Zanes Huhnerfleisch mit Korianderblatter, in orientalischer Krautersolte
mit Kokosnussmilch, grinem Chili. Minze und Spinat)
131 Mango Chicken JL“E‘N"?‘a‘(Zartes Huhnerfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnusssofie)
132 Butter Chicken A#BM78 zanes Hunnerfleisch in Butter-Tomatensoe)
133 Tandoori Chicken Masala M7 zartes Huhnerfieisch in gemahlener Gewarzmischung
mit Tomaten, raten Zwiebeln in Mandel-Safransoiie)
134  Achari Chicken V7812 (Zarte Huhnerfleischsticke mit eingelegter Obst-Gemiise-Mischung, Currysofie)
135 Chicken Jalfrezi V"¢ (Gebratenes Huhnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grinem
Chili, Pfeffer, Knoblauch und Ingwer in einer kréfligen Softe - mittelscharf)
136 Chicken Vindaloo "7.412 (Huhnerfleisch mit Spezialgewirzen aus Goa - sehr scharf)
137 Chili Chicken A&HN.1.6 (Zartes Huhnerfleisch in Chili und Sojasauce mit Paprika und Zwiebelstiicken

nach beruhmter nordindischer Art - scharf)

Enten Spezialititen

142 Ente Vindaloo *"%? (Zartes Entenbrustfilet mit Spezialgew(irzen aus Goa - sehr scharf)

143  Ente Sabji M7 zartes Entenbrustiiet mit verschiedenen frischen Gemise in Currysoise)

144 Karahi Ente M7¢ (Zartes Entenbrustfilet in Currysofie mit Paprika, Zwiebelsticken und Joghurt, in der Pfanne serviert)

145 Ente Jalfrezi ¥"¢ (Zartes Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, gruner Chili,
Pfeffer, Knoblauch und Ingwer in einer kraftigen SoRe - mittelscharf)

146 Ente Mango (Khatta Mittha) ABNT.E (Zartes Entenbrustfilet mit frischer Mango in
Mango-Safran-Cashewnusssolie, fein gewrzt)

147 Ente EAT-TANDOORI Masala "7:# (Zartes Entenbrustfilet mit frischen Champignons in gemahlener

Gewurzmischung mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safransofie)

Lamm-Spezialitdten

152 Rogan Josh ¥78 (Zartes Lammfleisch in Rogan-Currysofie)

153 Mughlai Meat AEN.7.8 (Zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-Sahnesofie)

154 Saag Ghosht »7? zartes Lammfleisch mit Spinat auf beriihmter nordindischer Art)

155 Mutton Vindaloo Y7812 (Zartes Lammfleisch mit Spezialgewirzen aus Goa - sehr scharf)

156 Karahi Ghosht ¥7:8 (Gebratenes Lammfleisch in Currysofe mit Paprika, Zwiebelsticken und Joghurt. in der Pfanne serviert)
157 Mutton Nilgiri BHNT,B12 (Zartes Lammfleisch mit Korianderblitter, grinem Chili, Minze, Spinat,

Krautern in orientalischer SoRe mit Kokosnussmilch)
158 Lamm Masala ™72 (zartes Lammfleisch in gemahlener Gewtirzmischung mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safransofie)
159 Mango Lamm #8N78 zantes Lammileisch in frischer Mango-Safran-Cashewnusssofie)

160 Achari Lamm V7872 (Zarte Lammstiicke mit einer eingelegten Mischung aus Obst-Gemiise
in CurrysoRe nach traditioneller nordindischer Art — pikant)

15,50
15,50
15,50
15,50
15,50

16,00
16,00
16,00

15,50
15,50

15,50
15,50

17,00
17,00
17,00
17,00

17,00

17,00

17,00
17,00
17,00
17,00
17,00
17,00

17,00
17,00
17,00

Fisch Spezialitiaten

165 [Karahi Fish N‘2‘4‘7‘3(See\achsﬂ\etin fein ausgewahlten Gewdrzen, in der Pfanne serviert - pikant)

166 Fisch Badami A&M247.6 (Seelachsfiletin Safran-Mandel-Sahnesole - mild)

167 Fisch Mango ABN2478 (Seelachsfilet mit frischer Mango in Mango-Safran-CashewnusssoRe)

168 Fisch Chilj 8#N24612 (Seelachsfilet in Chili, Sojasofte mit Paprika und Zwiebelsticken. nach beruhmter nordindischer Art - scharf)
169 Fisch Masala %247 (Seelachsfiletin gemahlener Gewtirzmischung mit Tomaten, roten Zwiebeln in Mandel-Safransole)

170 Jheenga-Curry N.247.8 (Riesengarnelen in Currysofe mit feinen Gewlirzen)

171 Jheenga-Masala *2*7# Riesengamelen in gemahlener Gewlrzmischung mit Tomaten, roten Zwiebeln, in Mandel-SafransoRe)
172 Jheenga-Mango ABN24T8 (Riesengarnelen in frischer Mango-Safran-Cashewnusssolte, fein gewlrzt)

173 Jheenga-JaIfrezi N247.8 (Riesengarnelen mit Paprika. Zwiebeln, Tomaten, grunem Chili in kraftiger Sofie - mittelscharf)

Thalis

Verschiedene Gerichte auf einem Teller

178 Vegetable Thali N‘7’8{3 verschiedene Gemusegerichte, Raita, Salat, Nan und Basmati-Reis)

179 EAT-TANDOORI Thali M8 (2 verschiedene Fleischgericht, 1 Gemusegericht, Raita, Salat, Nan und Basmati-Reis)

Wir stellen Ihnen auch gerne Thalis flr 2 Personen zusammen.
184 Vegetable Thali fir 2 Personen "7:8 (6 verschiedene Gemisegerichte mit Basmati-Reis und Nan)
185 EAT-TANDOORI Thali fiir 2 Personen "¢ (mit 4 verschiedenen Fleischgerichten und

2 verschiedenen Gemiisegerichten in verschiedenen Sofien mit Basmati-Reis und Nan)

Kinder Menii

338 Chicken Pakora N‘1‘7[Hahnchenhrusmlet—Slucke)
339 Pommes Frites

340 Chicken Nuggets (4 stuck)

345 Butter Aloo Naan "7 (it Butter zubereitetes Weizenbrot, gefllt mit gekochten Kartoffeln)
346 Chicken Malai Tikka '8 (Leckere Grillplatte mit Hahnchenbrustfilet und Cashwenussmarinade, dazu Naan und Basmatireis)

351 Navratan Ka Korma N.1.8 (Frisches Gemise in einer milden Sauce mit Mandeln,
Cashweniissen und Kokosflocken, dazur Naan und Basmatireis)

3566 Chicken Curry N”'?(Halmcnen in Currysauce mit Naan und Basmatireis)
357 Mango Chicken V18 (Hahnchen mit frischer Mango, Kokosnuss und Mandeln mit Naan und Basmatireis)
358 Butter Chicken M7 (Hahnchen in Butter-Tomatensauce mit Naan und Basmatireis)

Fur Fragen bei der Bestellung zu allen Gerichten stehen wir gerne zur Verfligung.
Wir freuen uns auch auf lhre Sonderwinsche.

Platz fiir alle Feierlichkeiten:

Innen bis zu 80 Personen - Gemiitlicher, ruhiger Biergarten bis zu 50 Personen.

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien LMIV - Allergene Zusatzstoffe

oder Intoleranzen auslésen

1 Enthalt glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse A Mit SiiBungsmittel(n) H  Mit Farbstoff

2 Enthalt Krebstiere/-Erzeugnisse B Wit Zucker{n) und SiRungsmitteln) 1 Mit Konservierungsstoff
3 Enthélt Ei-Erzeugnisse € Enthalt Aspartam o Mit Nitritpokelsalz

4 Enthalt Fischi-Erzeugnisse D Kann bei ibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken K Mit Nitrat

5 Enthélt Erdniisse/-Erzeugnisse E  Enthalt Siktholz L Mit Nitritpokelsalz und Nitrat
6  Enthilt Sojabohnen/-Erzeugnisse F  Erhéhter Koffeingehalt. Fiir Kinder und schwangere M Mit Antioxidationsmittel
7 Enthalt Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig) oder stillende Frauen nicht empfohlen N Mit Gewirzmischungen
a Enthélt Schalenfriichte/N bzw. Nusserzeugnisse G Enthilt Koffein. Fir Kinder und schwangere ©  Geschwirzt

9 Enthalt Sellerie/-Erzeugnisse Frauen nicht empfohlen P Gewachst

10 Enthalt Senf/-Erzeugnisse Q  Mit Phosphat

11 Enthdlt Sesamsamen/-Erzeugnisse 5  Suffite

12 Enthalt Schwefelaxid/Sulfite
13 Enthélt Lupinef-nerzeuanisse
14 Enthalt Weichtiere/-Erzeugniss

16,00
16,00
16,00
16,00
16,00
21,50
21,50
21,50
21,50

19,00
20,50

38,50
40,50

5,20
3,90
4,50

4,20
10,50

9,50

10,50
10,50
10,50

Alle Preise Inklusivpreise. Druckirrtirmer vorbehalten.

- Www.sunlesh.com

© sunlesh



